
Sukcesywne dostawy owoców i warzyw  do stołówek czterech Jednostek Organizacyjnych  Zamawiającego w miejscowościach: Wołów, Stary Wołów i Lubiąż w 2018/2019 roku. 
 

FORMULARZ CENOWY 
Dane dotyczące Wykonawcy: 
 
Nazwa: .......................................................................................................................................................................................................................... 
 
Siedziba: ....................................................................................................................................................................................................................... 
W formularzu cenowym jest zawarta cena oferty. Ceny w formularzu podane są w złotych polskich, w kwotach netto i brutto (z podatkiem VAT oraz cłem i opłatami importowymi jeśli występują). 
 
 

RAZEM: 

cena netto...........................................................................................................zł   
(słownie: ..............................................................................................................) 
 
podatek VAT.......................................................................................................zł   
 
cena brutto..........................................................................................................zł   
(słownie: ...............................................................................................................) 

 
Oferowane towary będę dostarczał po następujących cenach: 

Lp. 

Nazwa 
produktu 
nadana przez 
Zamawiające
go Opis produktu 

Nazwa 
produktu 
oferowa
nego 
przez 
Wykona
wcę 

Masa
/Ilość J.m. 

Chatka 
Puchat
ka  
 Ilość 

Słonec
zko  
Ilość 

Lubiąż  
 Ilość 

Stary 
Wołów 
 Ilość 

Ilość 
[szt] 
(7+8+9
+10) 

Cena 
jedn. 
netto 
[zł] 

Stawka 
VAT 
[%] 

Wartość 
netto [zł] 
(poz. 
11x12) 

Kwota VAT 
[zł] (od 
poz.14) 

Wartość 
brutto 
[zł] 
(poz.14+
15) 

Maksymal
na 
częstotliw
ość 
dostaw do 
każdej z  
jednostek 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 

1 Banan 

- wymagania: twardy, 
może być lekko 
niedojrzały  ---- ---- kg 

1000 2500 150 120 3770      3 x w 
tygodniu do 
godz. 7.00 

2 Botwina 
- jednostka miary: 
pęczek 300 g (+/- 10 g).  ---- ---- pęcz. 

40 150 - - 190      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

3 Brokuł 
- wymagania: zielony, 
nierozkwitnięty,  ---- ---- szt. 

120 300 - - 420      2 x w 

tygodniu do 



godz. 7.00 

4 
Burak 
czerwony 

- wymagania: świeży o 
średnicy 4 - 10 cm, 
obcinany, okrągłe lub 
podłużne; 
Odmiana jednorodna 
przy każdorazowej 

dostawie.  ---- ---- kg 

350 1000 400 400 2150      4 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

5 Cebula 

- wymagania: cebula o 
średnicy min. 4 cm, 
obierana, sucha; 
- pakowana: 15 kg 
worek;  ---- ---- kg 

350 1000 250 300 1900      1x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

6 Cytryna 

- wymagania: odmiany 
uprawiane w Hiszpanii 
lub Argentynie,  ----   kg 

150 100 50 80 380      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

7 Czosnek 

- wymagania: świeży o 
średnicy główki 4 cm, 
obcinany, suchy  ---- ---- kg 

- - 7 - 7      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

8 Czosnek 

- wymagania: świeży o 
średnicy główki 4 cm, 
obcinany, suchy  ----   szt. 

150 500 - 200 850      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

9 Jabłka 

Ligol, Gala, Jonagored, 
Lobo, Cortland, Gloster, 
Idared, Champion.  ---- ---- kg 

2500 3500 350 300 6650      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

10 Kalafior 
- wymagania: biały, 
twardy  ---- ---- szt. 

300 300 - - 600      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

11 Kapusta biała 
- wymagania: główka 
min. 1 kg,  ---- ---- kg 

350 1500 550 180 2580      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 



12 
Kapusta 
kiszona 

- wymagania: produkt 
spożywczy otrzymany z 
kapusty głowiastej 
białej, pokrojonej w 
drobne skrawki, 
zasolonej, poddanej 
naturalnemu procesowi 
fermentacji mlekowej, z 
dopuszczeniem 
zastosowania nasion 
kminku, kopru i 
marchwi, bez gorzkiego 
posmaku, kwaśna 
- opakowanie: 1kg 
wiaderko z tworzywa 
sztucznego.  ---- ---- kg 

- - 100 300 400      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

13 
Kapusta 
kiszona 

- wymagania: produkt 
spożywczy otrzymany z 
kapusty głowiastej 
białej, pokrojonej w 
drobne skrawki, 
zasolonej, poddanej 
naturalnemu procesowi 
fermentacji mlekowej, z 
dopuszczeniem 
zastosowania nasion 
kminku, kopru i 
marchwi, bez gorzkiego 
posmaku, kwaśna 
- opakowanie: 5 kg i 15 
kg wiaderko z tworzywa 
sztucznego.  ---- --- kg 

180 2000 250 - 2430      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

14 
Kapusta 
czerwona 

- wymagania: główka 
min. 1 kg,  ---- ---- kg 

80 200 200 - 480      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

15 
Kapusta 
młoda 

- wymagania: główka 
min. 1 kg,  ---- 

 
kg 

130 300 - - 430      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

16 Kiwi 
wymagania: średnio 
twarde  ---- ---- szt. 

230 1500 250 150 2130      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

17 Kiwi 
wymagania: średnio 
twarde  ---- ---- kg 

180 - - - 180      2 x w 

tygodniu do 



godz. 7.00 

18 Koper zielony 

- wymagania: świeży, 
- jednostka miary: 
pęczek 150 g (+/- 10 g).  ---- ---- pęcz. 

400 1200 - 500 2100      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

19 Mandarynka 
- wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

250 400 110 100 860      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

20 Marchew  
- wymagania: korzeń 
bez naci,  ---- ---- kg 

1200 3500 1300 250 6250      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

21 
Marchew 
młoda 

- wymagania: korzeo z 
nacią,  ---- ---- pęcz. 

40 - - - 40      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

22 Nać pietruszki 
- jednostka miary: 
pęczek 150 g (+/- 10 g).  ---- ---- pęcz. 

400 1200 - 500 2100      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

23 Nektarynka 
wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

150 300 40 60 550      1x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

24 Brzoskwinia 
- wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

150 300 - 60 510      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

25 
Ogórek 
gruntowy 

wymagania: ogórek 
krótki gruntowy,  ---- ---- kg 

80 500 - - 580      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

26 
Ogórek 
szklarniowy 

- wymagania: ogórek 
długi,  ---- ---- kg 

300 300 250 200 1050      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

27 
Ogórki 
kiszone 

wymagania: produkt 
spożywczy otrzymany 
ze świeżych ogórków, 
przypraw aromatyczno-
smakowych, zalanych  ---- --- kg 

150 600 200 200 1150      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 



zalewą z dodatkiem soli 
i poddanych 
naturalnemu procesowi 
fermentacji mlekowej 
opakowanie: wiaderko 
z tworzywa sztucznego 
o wadze 3 kg i 15 kg 

28 
Papryka 
czerwona 

wymagania; średnio 
wybarwiona  ---- ---- kg 

60 200 40 50 350      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

29 Pietruszka 
- wymagania: korzeń 
obcinany,  ---- ---- kg 

250 1000 200 70 1520      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

30 Pomarańcza - smak: słodki,  ---- ---- kg 

300 800 100 150 1350      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

31 Pomidor 

- wymagania: twardy, 
może być lekko 
niedojrzały  ---- ---- kg 

350 500 55 100 1005      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

32 Por wymagania: wybielony  ---- ---- kg 

150 200 200 100 650      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

33 Por wymagania: wybielony  ---- ---- szt. 

30 - - - 30      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

34 Pieczarki 

Twarde, od spodu 
blaszki w kolorze 
różowym  ---- --- kg 

- 300 - 100 400      1 x w 

miesiącu 

do godz. 

7.00 

35 Rzodkiewka wymagania: okrągła  ---- ---- pęcz. 

200 300 40 100 640      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

36 
Rzodkiew 
biała Wymagania: twarda  ---- 

 
kg 

- 500 - - 500      2 x w 

miesiącu 

do godz. 



7.00 

37 Sałata lodowa 
wymagania: mocno 
zwinięta  ---- ---- szt. 

350 - - 15 365      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

38 Sałata  
wymagania: mocno 
zwinięta  ---- ---- szt. 

550 700 100 - 1350      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

39 
Kapusta 
pekińska 

wymagania: mocno 
zwinięta  ---- ---- kg 

150 450 200 100 900      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

40 Seler 
wymagania: korzeń 
obcinany,  ---- ---- szt. 

- - - 150 150      2 x w 

miesiącu 

do godz. 

7.00 

41 Seler 
wymagania: korzeń 
obcinany,  ---- ---- kg 

350 1000 160 - 1510      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

42 Szczypior 
jednostka miary: 
pęczek 150 g (+/- 10 g).  ---- ---- pęcz. 

460 250 40 100 850      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

43 Ziemniaki 

wymagania: średniej 
wielkości, nie zielone, 
gatunki: Irys, Irga, 
Flaming, Bryza, Vineta, 
Tajfun  ---- ---- kg 

6000 8000 5000 6000 25000      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

44 
Ziemniaki 
młode 

wymagania: duże, nie 
zielone  ---- ---- kg 

2000 2000 1000 - 5000      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

45 Wiśnia 
wymagania: 
wybarwiona  ---- ---- kg 

- 100 - - 100      2  x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

46 

Fasola 
szparagowa 
żółta 

wymagania: długie 
strąki, świeża  ---- ---- kg 

60 200 - - 260      2 x w 

tygodniu do 



godz. 7.00 

47 

Fasolka 
szparagowa 
zielona 

wymagania: długie 
strąki, świeża  ---- 

 
kg 

20 250 - - 270      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

48 Fasola sucha 

- opakowanie nie mniej 
niż 0,4kg, rodzaje: 
drobna, średnia, gruba  ---- ---- kg 

100 100 160 100 460      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

49 
Groch cały 
łuskany 

opakowanie nie mniej 
niż 1kg  ---- ---- kg 

80 80 - 70 230      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

50 Kalarepa 
wymagania:  świeża, 
twarda  ---- 

 
szt 

- 400 - - 400      1 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

51 Ananas 
wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

40 - - - 40      1x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

52 Arbuz mini 

- wymagania: smak: 
słodki (1 szt. ok. 3,5 
kg), cienka skórka,   ---- ---- szt. 

300 300 80 40 720      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

53 Gruszka 
- wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

250 600 110 150 1110      2 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

54 Śliwki 
wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

40 200 - - 240      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

55 Winogrona 
wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

200 250 50 - 500      3 x w 

tygodniu do 

godz. 7.00 

56 Truskawki 
- wymagania: smak: 
słodki  ---- ---- kg 

320 180 40 - 540      2 x w 

tygodniu do 



godz. 7.00 

57 
Groch łuskany 
połówki ---  ---- 

0,5 
kg szt. 

- - 90 - 90      2 x w 

miesiącu 

do godz. 

7.00 

Razem  
 ------       

----------- 

 

Wykonawca dokonuje wypełnienia wszystkich pustych miejsc w tabeli. Nie wypełnienie przez Wykonawcę jakiejkolwiek z pozycji w w/w tabeli, spowoduje odrzucenie oferty tego 

Wykonawcy przez Zamawiającego.  

Wszystkie powstałe obliczenia należy zaokrąglić do 2 miejsc po przecinku zgodnie z zasadami matematycznymi, tj. jeżeli trzecia cyfra po przecinku jest mniejsza lub równa 4, to zachowuje się 

powstały wynik bez uwzględniania cyfr znajdujących się po drugim miejscu po przecinku, a gdy trzecia cyfra po przecinku jest większa lub równa 5, to do powstałego wyniku wyrażonego dwoma 

miejscami po przecinku należy dodać 0,01. 

Kwota uzyskana w punkcie  „RAZEM” stanowi cenę ofertową , którą Wykonawca wpisuje do Formularza ofertowego stanowiącego załącznik do niniejszej specyfikacji istotnych 

warunków zamówienia. 

   

* - Wykonawca zobowiązany jest podać pełną nazwę oferowanego produktu lub w inny powszechnie przyjęty sposób określić oferowany towar, tak, aby Zamawiający miał możliwość identyfikacji 

oferowanego produktu w trakcie realizacji umowy. Wykonawca nie może składać oferty alternatywnej, tj. takiej, która umożliwiałaby wybór między kilkoma towarami wskazanymi przez Wykonawcę w 

odniesieniu do konkretnej pozycji w powyższym formularzu. Oznacza to, że Wykonawca ma obowiązek zaoferować konkretny towar do konkretnej pozycji. Jeżeli Wykonawca poda alternatywne 

towary w zakresie jakiejkolwiek z powyższych pozycji, to Zamawiający uzna, że Wykonawca ten złożył więcej niż jedną ofertę, co jest sprzeczne z art. 82 ust. 1 ustawy, a w konsekwencji spowoduje 

to odrzucenie takiej oferty na podstawie art. 89 ust. 1 pkt. 1 ustawy.  

 

Zamawiający nie dopuszcza możliwości stosowania tego samego (identycznego) towaru więcej niż jeden raz w całym przedmiocie zamówienia. Użycie towaru identycznego w więcej niż jednej pozycji 

spowoduje odrzucenie oferty tego Wykonawcy przez Zamawiającego.  

________________________________________ 

podpis uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy 
 


